TRAPICHE

MENDOZA*ARGENTINA

TRAPICHE

ROBLE

Variedad | Cabernet Sauvignon 100%.
Viedos | Vifiedos entre 750y 1100 m.s.n.m
Suelo| Aluvional con subsuelo de canto rodado.

Procesos | Cosecha manual.
Seleccion de racimos.
Descobajado.
Seleccién de granos.
Fermentacion y maceracion durante mas de 25 dias.
Prensado neumatico.
Fermentacion malolactica natural.
Crianza de 12 meses en barricas nuevas de roble
francés y americano.
Corte.

TR APICHE Filtrado.
L Embotellado.

CABERMET 5AUVIGHON

200 Caracteristicas | Alcohol: 13,5 %
o principales| Acides total: 5,7¢g/1
pH: 3,6

Presentacion | 750ml.

Descripcion | Intenso color rojo. Un cabernet sauvignon con alma
de cerezas negras, moras, cedro y especias. Pleno y
redondo, taninos aterciopelados y un final en boca
con notas de tabaco y humo.

Swugerencias | 1deal para acompafar quesos duros, carnes rojas
especiadas y platos delallamada “Nouvelle Cuisine”.

Te;;zpemﬂgm 16°-18°C
e servicio
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